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Espresso/Kaffee Mischung/Herkunft Stärke Charakter/Sensorik Besonderheiten 250g 500g 1kg 

* Power 100% Canephora aus Indien 5 Karamell, Tabak, Edelhölzer Schattengewächs, Direkthandel 16,00 € 29,00 € 54,00 €

* Kurpark 60% Arabica, 40% Robusta 5 Karamell, Zartbitterschokolade typisch südländische Röstung 15,50 € 28,00 € 53,00 €

* Favorit 50% Arabica, 50% Canephora 5 Karamell, Trockenfrüchte, Cognac Annas NEW Favorit Edition, außergewöhnlich würzig 16,90 € 29,90 € 55,00 €

* Yin &Yang 50% Arabica, 50% Canephora 4 Geröstete Mandeln und Karamell hell und dunkel, zart und dominant 50% Bio Arabica 16,00 € 29,00 € 54,00 €

* Karma 100% Arabica aus Nepal 3 Aprikose, Apfel, Mandarine, Jasmin Sozial-Projekt Kaffee / nördl. Kaffee von Himalaya 20,00 € 39,00 € 77,00 €

* Äthiopien Sommer 100% Arabica aus Äthiopien 3 wurzig, sanfte Zitrusnote handgepflückte Qualität aus Yirgacheffe Region 16,90 € 29,90 € 55,00 €

* Kenia Premium 100% Arabica aus Kenia 4 gebackener Apfel mit Rosinen und CassisAnbauhöhe 1.500-1.850mNN, rote Vulkanböden 18,90 € 35,90 € 65,90 €

Jamaica Blue Mountain 100 % Arabica aus Jamaika 4 Piment (Jamaika) Pfeffer, Süßfrüchte Anbauhöhe bis zu 2.000m, Blue Mountain Peak 61,00 € 120,00 € 230,00 €

* Maragogype 100 % Arabica aus Nicaragua 3 Mandarinenschalen, geröstete HaselnussElefantenbohne 1.200 und 1.500 Metern angebaut 19,50 € 36,00 € 66,90 €

* El Flamingo Mexico 100 % Arabica aus Mexico 3 roter Apfel, Karamell, Nuss Raritäten: Bourbon, Geisha, Catura, Saschimore 17,00 € 33,00 € 62,00 €

Monsooned Gold 100% Arabica aus Indien 1 Vollmilchschokolade, nussig, Datteln Verarbeitung mit Monsoonregen und  Wind 16,00 € 29,00 € 54,00 €

* Black Domina 100% Arabica aus Kolubien 5 Zartbitterschokolade, Rohrzuckersirup dominat, elegant, verführerisch mit Suchtgefahr! 24,00 € 42,00 € 75,00 €

* Glücksfeuer 70% Arabica, 30% Robusta 5 starke Röstaromen, blumige Noten hochwertiges Cuvée für Gourmets 15,50 € 28,00 € 53,00 €

* Brasil Premium 100% Arabica aus Brasilien 4 Haselnuss, Schokolade aus der Farm Klem, Bio Zertifiziert, bis 1.250mNN 16,90 € 29,90 € 55,00 €

* Kolumbien Arhuacos 100% Arabica aus Kolumbien 4 Zartbitterschokolade, Grapefruit Impex Möller Projekt für Arhuaco Indianer 19,50 € 35,00 € 65,00 €

* Pfälzer Arabica 4-Länder-Mischung 3 schokoladig, nussig, fruchtige Süße Bio Zertifiziert, ideal für milde Espresso und Kaffee 16,90 € 29,90 € 55,00 €

* Guatemala 100% Arabica aus Guatemala 3 Schokolade, Nugat, feines Aromenspiel Bio und Rainforest Allinace-zertifiziert, SHB EP 16,90 € 29,90 € 54,00 €

* Entkoffeiniert Honduras 100% Arabica aus Honduras 3 nussig, feine Röstaromen, Schokolade Bio Zertifiziert, Co2-entkoffeiniert 16,90 € 29,90 € 55,00 €

- Stärke der Intensitätist ist steigend 1 bis 5 (5 ist kräftig und würzig)

* für Vollautomaten geeignet / intensität 5 ist für Filterkaffee Zubereitung nicht zu empfehlen

- Bio zertifiziert nach der EG-Öko-Verordnung DE-ÖKO-007 Kontrollstelle - Nicht EU Landwirtschaft
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